Le ZINC du Peiffeschof vous propose
Son Service « Traiteur »
de Plats a emporter pour Noél et Nouvel-An 2018
a enlever entre 14h00 et 17h30 les 24 ou 31/12
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Le Zinc sera également ouvert les 26,27 et 28 décembre 2018.
Plus d’infos sur nos jours d’ouverture/fermeture :
www.peiffeschof.be

Foie Gras / Terrines « Maison » :

Tranche de Foie Gras de Canard au Naturel (70 gr), Gelée et Brioche

13
Bloc de Foie Gras de Canard sous-vide au Naturel (min. 200 gr) 12/100gr
Chutney de Clémentines au Gingembre doux 2 /100gr
Gelée au Muscat, hachée 2 /100 gr
Notre Terrine de Chevreuil Forestiére « en verrine » 5/130gr
Entrées :
Un demi-Homard (calibre 700 gr soit 350 gr) en Belle-Vue, 2 Sauces 24
Soupe de Poissons de Roche (1 litre/ 3 a 4 couverts), le litre 15
Garniture Soupe de Poissons « Rouille, crodtons, fromage » par personne 2,50
Croquette (65 gr) aux Crevettes Grises, préte a frire 4
Saumon Fumé Extra doux du Peiffeschof (tranché main) au 100 gr en vrac 7
Saumon fumé « Peiffeschof », garni (150 gr) 15
Escalope de Saumon en Belle-Vue, Endives en Rémoulade, Sauce Curry 14
Plats :
Cuissot de Biche (cuisson a basse T°),
Mirepoix de Légumes « Poivrade », Coquillettes au Beurre, Airelles 18
Supréme de Volaille de Bastogne au Lait de Coco et Curry Vert, Riz 15
Notre Choucroute Traditionnelle et Purée 15

Commandez également vos « Bons Cadeaux »
Veuillez passer votre commande par mail info@peiffeschof.be
Tél 003263410050
111 Chemin du Peiffeschoff 6700 Arlon
en indiquant vos coordonnees :
Nom, tél, date et heure d’enlévement. Prix en Euros, TVAc , Merci !



http://www.peiffeschof.be/
mailto:info@peiffeschof.be

